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Bauernbund

Planungsgrundsatze eines Geflugel-
schlachtraumes fur Direktvermarkter

Mustergrundriss

Schmutzbereich sauberer Bereich
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Hygieneschleuse
(z.B. Desinfizierbecken zum desinfizieren
der Schuhe)

Allgemeine Grundsatze:

Der Schlachthof kann als Gebaude oder als Containerlosung verwirklicht werden.
Aufgrund der technischen Anforderungen sollte ein langgezogenes schmales
Gebaude/Container geplant werden.

Die MindestgroRe fur den Schlachtbereich (Schlachtung bis Waschen des
ausgenommenen Tierkdrpers) muss mindestens 12 m? betragen.

Hinzu kommen, der Produktion angemessen: Umkleide, WC und Kuihlrdume.
Umkleide und WC konnen sich auch nur in der Nahe befinden und mussen nicht
unbedingt im selben Gebaude untergebracht sein.

Das Personal sollte nur Uber den sauberen Bereich in den Schmutzbereich
gelangen.

Fir den Tierarzt muss ein verschlieRbarer Schrank vorgesehen werden.

Die Schlachtung erfolgt getrennt nach Tierart.

Der Arbeitsablauf lauft von schmutzig nach sauber, méglichst in eine Richtung.
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e Die einzelnen Arbeitsschritte (Betauben/Schlachten/Entfedern/Ausnehmen) kdnnen
handisch erfolgen.

e FUr die Lagerung der Schlachtabfalle (Innereien) ist eine Kuihlzelle oder ein
Kuhlcontainer vorzusehen. Bei kleinen Mengen kann die Lagerung auch in
verschlossenen Behaltern in der Kuhizelle erfolgen, in der die Schlachtkérper
aufbewahrt werden.

e Der Mustergrundriss beinhaltet nur den Schlachtbetrieb. Sollten weitere
Verarbeitungen (z.B. Wurste) geplant sein, muss dies in eigenen Abteilungen und in
getrennten Raumlichkeiten erfolgen.

Es wird empfohlen, die tierarztlichen Dienste bereits in der Planungsphase zu
konsultieren, um eventuelle Fehlplanungen zu vermeiden.
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